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Wieder FASCHING!

AM 5. FEBRUAR 2005. IM DURER CAFE ELTE XIV, ker. Ajtosi Diirer sor 19-21,

15.00 19.00
- Kostimpflicht -

Basteln, singen und viele Spiele! - Eine (fast) vergessen Zeit -
Bitte bringt Musikinstrumente mit! Anschliessend:

Wer Lust hat kann auch hausgemachten - Geselliges Beisammensein
Kuchen, Salate usw. mitbringen.
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Kozegyvuales

2004

7 Egyesiilet éves kozgytilését a
Ameghirdetettek szerint megtartotta.

A vezetGség beszamolojat, és a
Feliigyeld Bizottsag irasos véleményét a
kozgyiilés megvitatta.

A 2004-es év kapesan a hozzaszolok kiemelték,
hogy a konferencia mellett a Vortragsreihe
tartalmilag is gazdagitja az egyesiilet
tevékenységét és ennek folytatasa igen j6 lenne.
Az internetes kozzététel - talan - segiteni fogja,
hogy a tagok tobbszor tajékozodjanak a
honlapon a rendezvényekrdl.

A kozgytilés leszogezte, hogy az imméaron
hagyomanyos nagykoveti fogadast - am
Donnerstag vor Pfingsten - az Egyesiilet
vezetése a diploméaciai képviselet kiillonos
figyelmességeként értékeli. Itt a kovetség
egyesiiletiink képvisel6i mellett a Humboldt-, és
DAAD-6sztondijas képviseldit is vendégiil 1atja.
A Stefania uti kovetségi épiilet lehetGségeihez
képest az Uri utcai terem adottsagai értelem-

szertien sziikebb kor meghivasat teszik lehetévé.

Tobbek felvetették, hogy kezdeményezziink
egy 6nallé rendezvényt - felkérve a nagykovetet
az azon valo részvételre -, amelyre minden
tagunk meghivast kaphatna. Alaposan
megfontolva minden szempontot, igy kiilonosen
azt, hogy a nagykovetség épiilete helyett esetleg
mas helyszin a rendezvény egyik varazsat venné
el, a szitkkséges koltségeket, valamint a
rendelkezésre a116 human eréforrasokat is, a
kozgytilés egyhangilag ugy foglalt allast, hogy
nem tartja idészertinek a felvetést. Tovabbra is
egyetért a kozgytilés azzal az elvvel, hogy a
nagykovetségnek az el§z6 évben tagdijat fizetett
tagokat ajanlja, amely lista alapjan a
nagykovetség donti el a meghivottak kérét.

A megalakulas 10. évforduldjara késziilg
konyv allasarol beszamolva az elnok ismertette,
hogy az anyag teljesen osszeallt. A kiadvany-
szerkesztési munkak - az aktivak talzott

munkaleterheltsége miatt - elhtizodtak.
Palicska Livia felajanlasat az ebben valé
kozremiikodésben a kozgytilés koszonettel vette.
Célként azt hatarozta meg a kozgytilés, hogy az
év végére, jove év elejére nyomdakész allapot
legyen, s a példanyszam az addig még beérkezd
jelentkezések figyelembevételével és a
korabban mar meghatarozott elvek szerint lesz
kialakitva.

Wirtschaftsbericht a 2004-es évr6l
december 31.- dllapot:

2004. dec. 31.-ig 336-an fizettek tagdijat

BEVETELEK:

athozat 2003-rol ................. 50030 Ft
2004-ben befolyt tagdijak. .. ... 1228300 F't
Kamatbevételek.................. 1557 Ft
OSSZESeN: . .v o 1279 887 Ft
KIADASOK:

WSAS ..ot 390 500 Ft
Posta.............o.oooiiiiint. 313367 Ft
Weblap...................e. 37500 Ft
Konferencia.................... 139 656 Ft
Oktoberfest ....................... 2398 F't
10 Jahre DU konyv el6leg ....... 210000 Ft
Bankkoltség..................... 58638 Ft
Nemzetek Haza tagdij............. 5000 Ft
OSSZESEN: .o 'v e 1217059 Ft
Atvitel 2005-re: .................. 62 828 F't
2003-as mérleg:

Tagdijbevétel: ................ 1048 812 Ft
Kamatbevétel: .................... 2354 Ft
Targyévi koltség:.............. 1127076 Ft
Targyévi eredmény:............. -77910 Ft
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Az Absolventenzeitung 2004/1. szamaban
kozzétett elszamolashoz képest a koltségek rovat
34 600 Ft-tal tobb, egy még 2003-as év végi
postaszamla miatt.

A kozgytilés az irasos beszamol6 és a FEB
irasos véleménye alapjan megallapitotta, hogy
az Egyesiilet gazdalkodasat a takarékossag és a
célszeriiség jellemzi.

A kozgyiilés a 2004-es év munkajarol szo16
beszamolot és a gazdalkodas aktualis adatait
valamint a 2003-as év mérlegheszamoldjat
egyhangitlag elfogadta.

2005-6s rendezvényterv kapesan a
Akézgyl’ilés a kovetkezd dontéseket hozta :

A Fasching lehetséges javasolt id6pontja:
2005. februar 5. A Konferencia 2005. aprilis 23-
an a Postas Miivel6dési Kozpontban, az
Oktoberfest 2005. oktober 15-én szombaton lesz
valészintileg ismét a bajor kolbaszdaban, a
kozgytilés pedig 2005. november 19-én de. 10
érakor az ELTE 128-as helyiségében. Nyar
elejére - tervezetten junius 11-én, szombaton -
Nagy Edit vallalta kirandulas szervezését,
amelyrdl a tagokat a honlapon fogjuk értesiteni.

Altalanos cél az, hogy a honlapot és az
elektronikus levelezést minél jobban bevonjuk
az egyesiileti tagok kozotti kapcsolatépitésbe.

Tobbek felvetésére ismételten elhangzott,
hogy akik bejelentkeztek a honlapon keresztiil,
azok e-mailben kiilon is kapnak értesitést a
rendezvényekr6l.

A kozgytilés orommel vette Pratzky Péter
felajanlasat, hogy az idei nosztalgia-tirat 5 év
mulva megismétli, és arrél az Absolventen-
zeitung 2009/3. szamaban be is fog szamolni.

KOSZONET
és KERES

vezetdség koszonettel vette a
Aszerkeszt(’iséghez postan és a honlapon

kiildott elismeréseket és iidvozleteket.

Koszonjiik azon tarsainknak, akik mar

december utolsé napjaiban befizették a 2005-6s
tagdijat. Ezeket - amint azt mar korabban is
ismertettiik - a 2004-es befizetésként tudjuk
regisztralni. A teljesen hiteles kép érdekében
kériink mindenkit, hogy lehetéleg a targyévbhen
fizesse be tagdijat, hiszen csak ugy tudjuk
pontosan megjeleniteni a valds helyzetet.

KONEFFERENCIA
2005. aprilis 23 - 9.30
Postés-Mivelsdési Haz — VI. Benczor u. 27.

OKTOBEREFEST
2005. oktober 16. 18.00

2005. november 20. 10.00
ELTE XIV. ker. Ajtési Direr sor 19-21. 128.sz. terem

FAMIIL.IENAUSKFIL UG
tavasz-végén nyar elején, (TERVEZETTEN JUNIUS 11-EN )
az id&jérés figgvényében — részletek a web-lapon lesznek lathatok! !
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Blitzbesuch

20 Stunden in der Hauptstadt

es hat schon
verwirrend
angefangen...

ine E-Mail aus Pirna von einem
E bestimmten Herrn Claus, einem ehe-

maligen Kommilitonen aus der Seminar-
gruppe 74/207. Er hat freundlich darauf
hingewiesen, dass es hochste Zeit sei, ein SG-
Treffen zu organisieren, da unsere Gruppe mit
dem Studium an der HfV vor 30 Jahren
begonnen hat. Wir haben uns seit der
feierlichen Diplomverleihung im Jahre 1978
nicht mehr gesehen. Die 20 ehemaligen DDR-
Biirger, 4 Ungarn und 3 Polen hatten in den
vergangenen Jahren kaum Kontakte
miteinander.

---wurde energisch
vorangetrieben....

Der Zeitpunkt war auf einen Samstagnachmittag
im November bestimmt. Fliige nach Dresden
und zuriick zu buchen, nach Hotelmoglichkeiten
zu suchen und das ganze Programm im
Kalender unterzubringen ging viel einfacher,
als man das vor dreif}ig Jahren hatte ahnen
konnen. Die meisten Fliige aus Budapest nach
Deutschland werden in der Winterzeit von
Lufthansa betrieben. Interessanterweise fiihrt
die einfachste und schnellste Verbindung nach
Dresden tiber Miinchen. Das Hotelangebot ist
ausgiebig. Nostalgie und Ort des Treffens

(das Z-Gebéude der ehemaligen Hochschule

fiir Verkehrswesen am Friedrich List Platz 1)
zwangen mich dazu, ein Hotel an der Prager
Strafe, namlich das Hotel Konigstein zu
wahlen. Uberrascht hat mich die Tatsache
nicht, dass Platze reichlich vorhanden waren.

von Sachsen

---utopisch weitexr-
entwickelt...

Piinktliche Abfahrt- und Ankunftszeiten,
Kaffee- und Teeselbstbedienung am Miinchner
Flughagen, sowie eine groffe Auswahl von
regionalen und iiberregionalen Tageszeitungen,
sogar von englischer Presse. Der Dresdner
Flughafen bestand damals aus einer grofien
Wiese mit Wildhasen, die um die Maschinen
hopsten, sowie einem barackenformigen




30 Jahre Immatrikulation
an der Hochschule
Fir Verkehrswesen Friedrich List

Gebéaude, das zur Befriedigung der Bediirfnisse
der Fluggaste dienen sollte. Der Dresdner
Flughafen ist heute ein Riesenbau aus Beton,
Stahl und Glas, halb militérisch, halb zivil, und
ohne Hasen. Zur Utopie gehort auch, dass der
ehemalige Mitstudent am Flughafen iiber-
raschenderweise erscheint, mich nach 26
Jahren erkennt, freundlich und vom Herzen
begriift und mit einem Traumauto nach
Dresden fahrt.

Die vor 30 Jahren
noch so breite
Prager Strasse

---imanchmal chaotisch
cewirkt...

Es geht um das Zentrum der Stadt, der Haupt-
stadt von Sachsen. Nicht nur der Gegensatz von
chaotischem Samstagseinkaufsverkehr und
alten, engen Straflien wirken auf mich unge-
wohnt, sondern auch die Neubauten, in denen
meistens Kaufhduser untergebracht sind.

Das Zentrum ist auch durch die Sanierungs-
arbeiten nach der grofien Hochflut der Elbe
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belastet. Die vor 30 Jahren bekannten Grof3-
gebdude des sozialistischen Wiederaufbaus,
wie zum Beispiel der Papierkorb und die Hotels
der Pragerstrafie sowie der Kulturpalast

am Altmarkt stehen noch, das Stadtbild wurde
sogar mit weiteren dhnlichen monumentalen
Bauten ,,bereichert®. Die alten Straflennamen
im Zentrum sind iiberwiegend unverandert
geblieben, statt Ernst Thalmann ist aber wieder
der alte Name, Wilsdruffer Strafie zu lesen.

Das Hotelzimmer von Konigstein hat die alten
Merkmale der sozialistischen Gasteabfertigung
beibehalten und mit neuen Charakteristika des
modernen Massenkonsums kombiniert. (Durch
Aktionspreise zu Profit zu gelangen, gelingt dem
Betriebseigentiimer in den meisten Fallen.)

-..Jdst nostalgisch
seworden...

Gegen 14.00 Uhr begriifiten sich 12 alte Freunde
und Bekannte auf dem Hochschulgelénde.

Ein Spaziergang durch die Fliigel des Gebaudes
hat jeden davon iiberzeugt, dass wir zwar alle
alter geworden sind und in dem Gebaude
inzwischen eine andere Bildungsinstitution
untergebracht worden ist, doch die Zeit ist hier
trotzdem stehen geblieben. Der Fahrstuhl,

die Vortragssile, die Fluren und das unver-
gesslich riechende Bohnerwachs (wahr-
scheinlich mit erh6éhter Rutschqualitit), die
kleine Buchhandlung und selbstverstindlich
die Cafeteria (damals ,,Pausenversorgung®),
sogar die Zimmernummern sind gleich
geblieben und bieten einen einwandfreien
Anlass zur Sehnsucht nach den alten Zeiten.

---hat bemerkenswerte
Eindriuacke hintexr-
lassen...

Der Stadtrundgang in der inneren Altstadt

und am Elbufer bietet eine einmalige Moglich-
keit zum Staunen und Sich-Wohlfiihlen: das
durch den Wiederaufbau der Frauenkirche
vervollstandigte Panorama des Terrassenufers,
das méchtige Gelande vom Zwinger, das

beeindruckende Gebaude der Semperoper,
die fiir manche nicht nur als Warenzeichen
des Radeberger Biers bekannt ist ...

---wurde durch
historische Ereignisse
gepragt...

Den Abend verbrachten wir in einer kleinen
Stube in der Nahe des Blauen Wunders (eine
berithmte Briicke). Alle haben iiber Vergangen-
heit und Gegenwart Gedanken ausgetauscht,
personliche Erlebnisse erzédhlt, und in Grund-
rissen Familienromane skizziert. Namen von
ehemaligen Professoren und anderen Lehr-
kréaften, Namen und Taten der vermutlichen
Stasibeauftragten der Gruppe wurden
aufgezéhlt, aber die Wende und alles was
nachher geschah, war einem jedem viel
wichtiger. Die meisten aus unserer Seminar-
gruppe (Fachrichtung Okonomie des
Nachrichtenwesens) wurden zum grofiten Teil
der Deutschen Post zugewiesen. Trotz stindiger
Arbeitsplatzrationalisierung haben die meisten
immer einen Posten behalten konnen. Die
Befiirchtungen leben aber auch am Kneipen-
tisch weiter. Die Wirtschaftssituation, die
Inflation, der sich kaum mildernde kulturelle
und wirtschaftliche Unterschied zwischen dem
Westen und Osten, Angst um den Arbeitsplatz
sind Zeichen der Unzufriedenheit.

Am meisten verwirrend sind die Aussichts-
losigkeit und die Sorge um die Zukunft der
jungen Generation, der erwachsenen Kinder
in der Familie, sowie die Werteinbuf3e
der Gegenwart. Es gab Zeiten, als ich die Lage
der Deutschen besonders im Ostteil beneidens-
wert fand, heute sehe ich sie differenzierter.

---doch optimistisch
ausgesangen.

Das Wiedersehen hatte Folgen: weitere
E-Mail-Wechsel, gemeinsame Fotos, rege
Kontakte. Das kann uns allen weiterhelfen.

Szivi Ldszlo
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Furopaische
Pexrspektiven

Geschichte in Schulbiichern

Im Rahmen eines Deutsch-Franzdsischen
Kulturtages am 21. Oktober 2004 wurde

diskutiert, welche Rolle Geschichtsbiicher
im Verhdltnis zwischen den Nationen haben.

elches Bild haben wir von der
WGeschichte unseres eigenen Landes

und der unserer Nachbarlédnder? Wie
geben wir diese Sichtweise in Schulbiichern an
die folgenden Generationen weiter? Welche
Moglichkeiten zur Zusammenarbeit ergeben
sich vor dem Hintergrund der europdischen
Integration? - Mit diesen Fragen beschéftigte
sich ein ,,Deutsch-Franzosischer Kulturtag* in
Budapest am 21. Oktober 2004. Deutschland und
Frankreich haben im Zeichen ihrer Versohnung
seit dem Zweiten Weltkrieg eine intensive
Diskussion iiber die gemeinsame Geschichte
gefiihrt; es existiert eine bilaterale Kommission
iiber die Inhalte von Schulbiichern und man
arbeitet an einem deutsch-franzosischen
Geschichtsbuch. Diese Kooperation vorzu-
stellen und mit den Erfahrungen der mittel-
europaischen Lander zu vergleichen war das
Ziel einer Initiative der deutschen und
franzosischen Botschaft sowie des Goethe-
Instituts und des Institut Francais in Budapest,
die in Zusammenarbeit mit dem ,,Pasts, Inc.
Center for Historical Studies“ an der Central
European University und dem Collegium
Budapest realisiert wurde.

Der Hintergrund: Anléasslich des 40. Jahres-
tages des Deutsch-Franzosischen Freund-
schafts-Vertrages (Elysée-Vertrag) im Jahre
2003 hatten die Regierungen Frankreichs und
Deutschlands beschlossen, die besondere Form
ihrer Partnerschaft auch in anderen Landern zu
demonstrieren. Kulturelle Projekte von
gemeinsamer Bedeutung sollen zeigen, wie eng

und freundschaftlich die Beziehungen in den
vergangenen Jahrzehnten geworden sind.

Fortschritte bei der Integration Europas
hangen in hohem Mafie von einem gut
funktionierenden Verhaltnis zwischen
Deutschen und Franzosen ab. Metaphern wie
wdeutsch-franzosische Partnerschaft” oder
,Motor fiir Europa“ belegen dies. Trotz der
konfliktreichen Geschichte und zunéchst
unzureichenden Kenntnissen iiber das
Nachbarland ist der deutsch-franzésische
Dialog ein Muster und Vorbild von zwischen-
staatlicher Zusammenarbeit in Europa - und
wohl dariiber hinaus. Dabei ist die deutsch-
franzosische Partnerschaft kein exklusiver
Klub, sondern das Ziel dabei ist immer, ein
vereintes Europa mit gleichberechtigten
Partnern zu schaffen und voran zu bringen.

Gerade im Bereich der Jugendarbeit wurden
und werden diesbeziiglich besondere
Anstrengungen unternommen. Neben dem
Deutsch-Franzosischen Jugendwerk (DFJW),
das seit dem Beginn der sechziger Jahre den
Schiileraustausch intensiv fordert, sind die
Lehrbiicher an Schulen im besonderen
Blickfeld beider Lander.

Bereits seit den fiinfziger Jahren gibt es eine
deutsch-franzosische Schulbuchkommission,
deren Aufgabe es ist, durch ihre Empfehlungen
gegenseitige Vorurteile abzubauen und mehr
Verstandnis fiir den Anderen zu schaffen. In
den vergangenen Jahrzehnten konnte u.a. durch
diese Arbeit erreicht werden, dass sich die
Stereotypen zwischen Deutschland und
Frankreich laut Meinungsumfragen stark
reduziert haben. Zwar wird auch immer wieder
festgestellt wird, dass die Unkenntnis iiber den
Nachbarn noch relativ hoch ist; diese
Unkenntnis ist jedoch geprégt von einer sehr
positiven Grundhaltung und somit ein Zeichen
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der Nachhaltigkeit dieser starken Partner-
schaft.

Nachdem bislang Empfehlungen an die
Schulbuchverlage gegeben wurden, besteht seit
2003 das Ziel, ein gemeinsames Schulbuch zu
entwickeln. Eine von beiden Regierungen
eingesetzte Arbeitsgruppe will den komparativ-
vergleichenden Ansatz (der Blick des Anderen)
zum Ausgangspunkt bei der Erstellung von
Unterrichtsmaterialien nehmen und die
deutsch-franzosischen Beziehungen in einen
erweiterten europaischen Kontext stellen. Die
Themen in dem geplanten Schulbuch, das
erstmals fiir beide Seiten identisch sein wird,
sind sowohl bilateral als auch von européischer
Relevanz wie etwa: ,Regionen in Europa“, ,,Der
Erste Weltkrieg®, ,,Vom Erbfeind zum Partner*;
,Elsaf} und Lothringen*; ,Wege der Moderni-
sierung*.

Die gemeinsame Diskussion und Beratung
von Unterrichtsmaterialien zwischen
verschiedenen Landern Europas ist bislang
noch nicht sehr entwickelt. Hinzu kommt, dass
die Forschung diesem Thema bisher zu wenig
Aufmerksamkeit schenkt und somit das
Interesse in der Offentlichkeit ebenfalls nicht
sehr hoch scheint. Neben dem deutsch-
franzosischen Projekt gibt es noch eine sehr
erfolgreiche Zusammenarbeit zwischen
Deutschland und Polen, sowie eine sich stiarker
entwickelnden deutsch-tschechischen
Kooperation. In den Landern Mittel- und
Osteuropas bestanden ebenfalls zahlreiche
bilaterale Historikerkommissionen, die
regelmafiig zusammentraten - jedoch ohne
bisher tatsdchlich nennenswerte Auswirkungen
in den jeweiligen Schulbiichern zu hinter-
lassen.

Vor diesem Hintergrund haben die Bot-
schaften Frankreichs und Deutschlands, in
Zusammenarbeit mit dem Institut Francais und
dem Goethe Institut sowie dem Pasts Inc.
Institute (einem geschichtswissenschaftlichen
Forschungsinstitut) an der Central European
University und dem Collegium Budapest (einem
internationalen Wissenschaftlerkolleg, das sich
der Grundlagenforschung widmet) einen
Deutsch-Franzosischen Kulturtag am 21.

Oktober 2004 organisiert, der die Wichtigkeit
der Auseinandersetzung mit diesem Thema
unterstreichen sollte. Vornehmlich Historiker
aus Deutschland, Frankreich, Ungarn,
Tschechien und Ruménien haben bei einer
Podiumsdiskussion die zentrale Funktion von
Schulbtichern im Dialog zwischen Nachbarn
nachdriicklich betont und die gemeinsame
Beratung der Inhalte als vorrangiges Anliegen
gefordert. Unterstrichen wurde zudem die
Abkehr vom rein bilateralen Ansatz zwischen
zwei Landern hin zu einem thematischen
Umgang mit der gemeinsamen europdischen
Geschichte.

Teil des Deutsch-Franzosischen Kulturtages
war auch eine Ausstellung von Schulbiichern
mittel- und osteuropéaischer Lander seit dem
Beginn des 20. Jahrhunderts. Das Pasts Inc.
Institute hat diese Ausstellung organsiert und
gemeinsam mit dem Georg Eckert Institut fiir
internationale Schulbuchforschung in
Braunschweig eine Vielzahl von Exponaten
zusammengetragen, die die Bedeutung der
Darstellung des jeweils Anderen in Schul-
biichern demonstriert hat. Anhand gleicher
Themen wurden die unterschiedliche
Beurteilung historischer Ereignisse in den
verschiedenen nationalen Kontexten
verdeutlicht. Das Pasts Inc. Institute und das
Collegium Budapest planen in naher Zukunft
eine Fortsetzung der Arbeiten unter dem
vorlaufigen Titel ,Nationale Geschichtshilder®.

Der Abend des Deutsch-Franzosischen
Kulturtages wurde durch ein Konzert im
Goethe-Institut, zu dem die deutsche Bot-
schafterin und der franzésische Botschafter
eingeladen hatten, abgerundet. Es bleibt zu
hoffen, dass der Deutsch-Franzosische
Kulturtag dazu beitragen konnte, das Thema
der Geschichtsdarstellungen in Schulbiichern
auch in Ungarn und ganz Mittel- und Osteuropa
bekannter zu machen und zu neuen
Kooperationen anzuregen.

Fred Girod
Collegium Budapest

Bernd Finger
Deutsche Botschaft Budapest
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Richtigstellung

Az €628 szém Bierquiz-ben - bedaverlicherweise -
die Wiese wurde falsch angegeben.

Die richtige Aufldsung heisst: Theresienwiese

Elesszemd olvaséink - elséként Neubauer Albert -
azonnal észrevették.

A. Tamds von Mikecz tollat is ragadott:

Meine Liabn!

Jetza glab I'scho a, des d mi pratzln woits mit
eichanem ,,im Oktoberfest“. Vo oarna
Bavariawisn hob i a no nir nix ghert. Seit di
Theres vo Saxn am 12. Oktoba 1810 den
Kronprinz Luitpold gheirat hétt, und d
Mingener zerstmalig auf da Wies n gfeiert hom,
hoarsts: di Theresienwiesn. Die Bavaria hot’s da
ano net gem, wei di da Kini Ludwig I. zerscht
am 26.Februar 1833 in Auftrag gebm hot, des ma
wos gscheids macht aus dene Kanona vom
Franzos, dem Napoleon. S Tiarchl hot der Kini
zerscht am 12. Oktober 1850 vo da Bavaria
runtazogn, weis erst do eigweit worn is. Oiso nix
mit Bavariawiesn, di hot’s nir net gebm. Und
auf'm Oktoberfest hot Wirtin a koan Tee, an
franzosischn dekolle-Tee scho nia net, sondarn
a Hoiz vor da Hiittn, und s Bia bringt net d
Wirtin, sondarn s Zenzi, die Kellnerin, und wan
di nur 6 Mafin trogt, derffat di fei net lang do
orbatn. Na kannts ins Weinzoit riabaschiam,
oidiwei des auf da Wiesn a koa Biazoit net is.
Wei’s auf da Wiesn koa Bia net gebm derf, des
net zMinga braut worn is, gibt’s koa Andexa a
net. Oane Spezi is fei a Spezielle Freindin, oiso
sDeandl oda sGschpusi, (und s kannt a a
Schlampn sei!). Oa Spezi is a speziella, a guata
Freind oda d Limo-Cola-Hoibe. Un gstojn werd
auf da Wiesn fei a nir nix, des hoarst ma zMinga
mitgehn lassn. S fast so sche wia wan da Ungar
heit rutschn lasst (cstisztat) wan er net sogn
wui das er liagt.

Gastspiel
des Berxrliner
Kabarett-Theaters
Distel in Budapest

Am 15. Méarz 2004 feierte das in Deutschland
erfolgreiche Berliner Kabarett am Bahnhof
Friedrichstrae Distel mit dem Programm
,Wenn der Thierse 2 x klingelt“ seine
Premiere.

mrwmﬂnmm
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Am 7. und 8. Februar 2005 gastiert
die Distel nun im Merlin Theater,
Gerloczy u. 4, 1053 Budapest.

Unterstiitzt wird das Gastspiel aus dem
kleinen Kulturfonds der deutschen Botschaft.
Fiir beide Veranstaltungen stehen jeweils
etwa 200 Plétze zur Verfiigung. Karten sind
beim Merlin Theater oder iiber die Agentur
Interpress-Budapest, Tel. 250 8263 bzw. 250
8266, Frau Julia Kovéacs, erhéltlich.

Zum Inhalt: Drei Mitarbeiter einer Werbe-
agentur haben den Auftrag, den Deutschen die
Demokratie wieder schmackhaft zu machen.
Werden die Deutschen wieder den Weg zur
Wahlurne finden? Wird es den drei
verzweifelten Werbeagenten gelingen, ihren
Auftrag zu erfiillen? Ein buntes Kabarett-
Programm mit Dagmar Jager, Stefan Martin
Miiller und Michael Nitzel erwartet Sie.
(Trostpflaster fiir alle, die evtl. keine Karte
bekommen werden: Das Gastspiel wird
wiederholt, am 29/30. 7. 2005., zur Formel 1,
dann im Hotel Corinthia, Theatersaal
(ehemaliges Kino ,,Voros Csillag® am
Nagykoriit), jedoch mit dem Programm :

, TorschuBpanik®)
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Smaroglay & 1oth

SZEMELYZETI TANACSADO IRODA

Kedves német diplomésok!
Tanécsadd cégiink rendszeresen keres német hétterd iparvéllalat széméra menedzsereket.
Ha jelenleg nem is foglalkoztatia oz dllésvélioztatds gondolata,
akkor is érdemes élefrajzét elkiildenie hozzank - soha nem tudhatia, hogy mit hoz a j6vé!
Jelenleg oz alébbi pozicié betsltésén dolgozunk:

Megbizénk egy német tulajdon elekironikai gyértd cég.
Avilagviszonylatban is kiemelkedden korszer(; izem folyamatosan béviti termelését.
A Budapesttd] ksrilbelil 60 km-re keletre talalhaté gyérba

TERMELéS| VEZET6 (Referencia szém ND 726 )

pozicioba keresiink szakembert.

FELADATOK:

o A kérilbelil 60 f6s csapat - 50 operdtor és 10 mémdk, illetve technikus napi munkéjénak
irényitasa.

o A munkatarsak fejlédésének biztositsa, rendszeres teljesitményértékelésik elvégzése.

* A berendezéspark optimdlis kihaszndltsagénak biztositésa, a kémyezet és az anyagfelhaszndlés
feligyelete. Allésids minimalizélésa.

» Folyamatos kapcsolattartas a mérnokséggel — a munka koordinéciéja.

ELVARASOK:

¢ Szakmai fapasztalatok: elektronikai iparban szerzett szakmai tapasztalat, néhany éves
termelésvezetdi tapasztalat.

» Végzettség: villamosmérndk vagy gépészmérndk, fizikus, anyagmémak, ipari elektronikai
fapasztalatiol

» Nyelvismeret: német targyaloképes, angol nyelvtudés eldny

Hatérozott, dinamikus, az 0] megoldasokra nyitott, csapatszellemben dolgozni szerets
palyazok jelentkezését varjuk.
Megbizénk kilfsldi betanulés utén is folyamatos tanulési-fejlédési lehetdséggel,
versenyképes jovedelemmel varja Ont fiatalos, sszetarto, lelkes csapatébal

Palyazatdt, a referenciaszam megjeldlésével kiildje el tanéiesadd irodankba:
Smaroglay & Toth Személyzeti Tandcsadéd Iroda
1015 Budapest, Toldy Ferenc u. 17.
www.smaroglay.hu
e-mail cim: stoth@axelero.hu
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TLuca szeke
a nosztalsia jesyveben

m'ire az Ujsag a kezetekbe keriil, valésziniileg
oma sines mar az iinnepi hangulatnak.
En azonban éppen az imént néztem at Gjra
az elektronikus postaladankba kiildott
jokivansagaitokat, tidvozleteiteket, a hangulatos
képeslapokat, és ez elegendd volt ahhoz, hogy
ma, vizkereszt napjan is felidézze a karacsony
melegét és az 1j esztendG reménységét.

Eztton is koszonjiik, és j6 szivvel viszonozzuk
jokivansagaitokat.

kakhoz mar az uj esztendd elsd
miasodpercében eljuthatott az egyesiilet
elnokének tidvozlete. A cimek egy részérdl
azonban megint visszajott a jelzés, hogy az
iizenet nem kézbesithetd. Tehat megint csak
arra kérlek Benneteket, latogassatok el a
honlapra, és ha megvaltozott az e-mail cimetek,
javitsatok ki. Volt koztetek olyan, akit az elavult
cimadat miatt nem tudtam értesiteni csoportja
drezdai talalkozgjarél. O legalabb
vigasztalodhat azzal, hogy lapunkban
elolvashatja az eseményrél késziilt beszamolot.
Ebben a szamunkban is folytatjuk ugyanis
nosztalgia-tiurakrol sz616 sorozatunkat.

helyszin tehat ezuttal a legtobbiink

Amara oly ismerds Drezda. Ha szeretnétek
kicsit jobban alameriilni a nosztalgiazasban,
és aktualis drezdai képekre vagytok kivancsiak,
javaslom, latogassatok el a www.wetter.com
cimre. A keres6ben Dresden nevét megadva
az iddjaras mellett web kamerak képeit is
megtalalhatjatok. A ,Verkehrskameras”
helyszinei kozott szerepel a Zellescher Weg is!
A kornyék kollégiumaiban éveken at otthonra
leltek az egykori HfV hallgatéi, de a TU tobb
intézménye is ezen az tton talalhato.

csﬁzéul egy j6 hir. A minap egy
jemélyzeti tanacsado iroda munkatarsa

vette fel egyesiiletiinkkel a kapcsolatot.

Megbizdik gyakran keresnek a német nyelvet

magas szinten beszéld szakembereket.

Ha allaslehetdségek érdekelnek, olvassatok

el lapunkban az iroda hirdetését.

Tovdbbra is vdrom leveleiteket

Luca

BANKSZAMLANK: OTP BANK RT. BUDAPEST XVI. KER. FIOK
11716008-20130020

Felel6s kiadd [ Verantwortlicher Herausgeber: Bornemissza Tamds, az Egyesiilet elnoke e
Szerkeszt6ség / Redaktion: Fixl Renata, Hambuch Erika, Korencsy Ottd, Sziviné Harsanyi Lucia, Szivi
Laszlé, Tamas von Mikecz, Weyer Béla o Szerkesztés, tordelés / Layout: Racz Julianna ° Lektor /
Lektor: Hambuch Erika, Juliane Marki ¢ A szerkesztdség cime / Adresse: 1631 Budapest Pf. 28. Fax: 36-
1-403-6412 * Nyomés / Druck: Raabe-Kiadé Budapest - Regia Rex Nyomda Székesfehérvar e
Megjelenik 1250 példanyban, évente haromszor Erscheint jihrlich dreimal, Auflagenhiohe: 1250
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Jozset Popp

Lebensmittelsicherheit und Qualitatssicherung in
deLP.ngarischen Land- und Ernahrungswirtschaft

eﬂh
‘.

Klub der Altstipendiaten der HSS in Ungarn
Verein Deutscher Akademiker in Ungarn

HSS: Budapest, 19 November 2004



LEBENSMITTELSICHERHEIT UND LEBENSMITTELQUALITAT

Ungarischer und internationaler Kontrollnetz




Landwirtschaft als Wirtschaftssektor in Ungarn

Merkmal 1990 | 1995 2000 | 2003

Anteil des Brutto-Inlandproduktes
in der Landwirtschaft (%) R b Sl Sl
Anteil der Erwerbstatigen in der
Landwirtschaft (%) 7L 852 02 52
Anteil der Landwirtschaft an den
Investitionen in der 8,7 2,9 2,7 6,2*
Volkswirtschaft (%)
Anteil der Ausgaben fir
Nahrungsmittel (%) 37,0 20,418 2952 2755
Anteil der Agrarwirtschaft am
Gesamtexport (%) 24,7 22,7 8,0 6,5
Netto-Agraraussenhandel

104,1| 246,6| 350.4| 301.1

Mrd. Ft

Quelle: Zentralamt fiir Statistik, 2003

*Seit 2002 zusammen mit den landwirtschaftlichen Investitionen des Haushaltsektors




Anteil der EU am Agrar- und Erndhrungseinfuhr der Welt,

2002%*
EU-15:| Einfuhr aus Drittlandern: 54 Mrd. USD
..._I_Einfuhr ausder EU  : 138 Mrd. USD

M tibrige Lander (Welt)

B Grofibritannien

B Frankreich

Italien

B Niederlande

M Belgien

B Spanien

B EU 15 (iibrige Léander)

Agrareinfuhr der Welt: 464 Mrd. USD

* Einfuhr aus der EU und aus Drittlandern (2002)
Quelle: FAO



Anteil der EU am Agrar- und Ernahrungsausfuhr der
Welt, 2002 *

EU-15: Ausfuhr in Drittlander: 56 Mrd. USD
Ausfuhrin die EU  : 133 Mrd. USD

M ubrige Linder (Welt)
B Frankreich
B Niederlande

B Deutschland

M Belgien

W Italien

H Spanien

B Grofibritannien

m EU 15 (ubrige Lander)
mEU10

9 T AT e e Tt e Agrarausfuhr der Welt: 442 Mrd. USD
Quelle: FAO (2002)



Handel mit Agrar- und Ernahrungsgiitern
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Quelle: Forschungsinstitut fir Agrarokonomie (AKI), Budapest, 2004.



Handel mit Agrar- und Ernahrungsgiutern
zwischen Ungarn und der EU-15
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Quelle: Forschungsinstitut fir Agrarokonomie (AKI), Budapest, 2004



Ungarische Agrar- und Ernahrungsausfuhr nach den
wichtigsten Abnehmerlindern (Prozent)

1991 52,9 62,2 23,0 14,8
1993 53,5 62,5 34,7 2,8
1995 43,3 55,3 29,4 15,3
1997 40,6 56,5 33,1 10,4
1999 49,6 66,8 22,9 10,3
2001 48,0 61,6 26,7 11,7
2002 50,0 63,7 25,5 10,8
2003 51,0 63,9 26,4 9,7




Agrar- und Ernahrungsausfuhr nach den
wichtigsten EU- Abnehmerlandern (2003)

itbrige Lander
_’_ Spanien der EU Deutschland
4 % 16 % 35 %

Frankreich
7 %

Niederlande
10 %

Italien Osterreich
12 % 16 %



Lebensmittelqualitat

Qualitat (Teilaspekte, umfassende Qualitat)

> Viele Aspekte

» Verschiedene Definitionen
'"_;I_Teilaspekte: Geschmack, Inhaltsstoffe, Aussehen, Umweltvertriglichkeit,
' Haltbarkeit

Erzeuger oder Verarbeiter haben nicht selten eine ganz andere Auffassung von
Qualitatsmerkmalen und Werten als Verbraucher

> Nutzwert (z. B. Haltbarkeit oder schnelle Zubereitung)
ist haufig ausschlaggebender als
> Gesundheitswert (z. B. Gehalt an Nihrstoffe oder Bekommlichkeit)

Ein Siegel ist nicht ein Indiz fiir umfassende Qualitit
Weltweit denken, vor Ort handeln

> Qualitiit steht nicht nur fiir Genuss, Gesundheit und bequemes Essen,
» Qualitit bedeutet auch Genuss nicht auf Kosten der Umwelt und der
Menschen in der 3. Welt



—|— Traditionelle
(Teilaspekte)

/ Produktqualit:it

Definition der Lebensmittelqualitat: Prozessqualitiit

Komplexe
(umfassende)

Qualitat + Sicherheit



Definition der traditionellen Qualitat:

Produktqualitiit

Ernahrungsphysiologischer Wert
Genuss- und Gebrauchswert
Sozial- und Gesundheitswert
Inhaltstoffe

Unerwiinschte Stoffe oder
Mikroorganismen

\ Prozessqualitiit

Produktionsverfahren
Tierhaltung
Tierschutz
Umweltschutz
Nachhaltigkeit
Herkunftszeichen
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Qualitat: wertbestimmende Eigenschaften (Qualititskriterien)

Produktqualitit (kann nachgewiesen und kontrolliert werden):
» Ernihrungsphysiologischer Wert (Proteine, Fett, Ballaststoffe, Vitamine)
» Genuss- und Gebrauchswert (das Essen muss schmecken, appetitlich sein)
» Sozial- und Gesundheitswert (psychologischer Wert; das Essen soll spal machen)
t Inhaltsstoffe (Inhaltsstoffe + Frische; je weniger verarbeitet, desto mehr gesunde Stoffe)
""Q'Unerwiinschte Stoffe oder Mikroorganismen

Prozessqualitat (ist nicht nachweisbar, kann produktionsbedingt kontrolliert werden):
Produktions- und Verarbeitungsverfahren
Tierhaltung (6kologische Tierhaltung)

Artgerechte Tierhaltung: muss den natiirlichen Anspriichen der Tiere gerecht werden
Okologische Tierhaltung: HochstmaBl an Wohlbefinden der Tiere zu garantieren

Tierschutz (Tierschlacht, Tierschutztransport etc)

Tierhalter miissen tierschiitzerische Mindestanforderungen einhalten
(insbesondere fir Legehennen, Kilber und Schweine)

Tieren sollen keine vermeidbaren Schmerzen oder Leiden zugefiigt werden



Umweltschutz

Okolandbau hat eine positive Umweltwirkung

fur mehr Umweltschutz sollen bessere Preise erreicht werden
'_I_miikologisch erzeugte Lebensmittel fordert direkt die Gesundheit nicht

vielmehr wichtig ist eine ausgewogene Ernahrung

Nachhaltigkeit
Okologie und Okonomie miissen nicht widersprechen

Schonung der natiirlichen Ressourcen

Herkunftszeichen haben mit der Qualitit nichts zu tun

> geschiitzte geographische Ursprungsbezeichnung (g.U.)
> geschiitzte geographische Angabe (g.g.A.)
» garantiert traditionelle Spezialitit (g.t.S.)



»Neue* Qualitatspolitik der EU

(Herkunftszeichen haben mit der Qualitat nichts zu tun)




Entwicklung der privaten Standards

»Expansion der freiwilligen Qualitits- und Sicherheitsmanagementsyteme

» Globale Standards zur Nahrungsmittelsicherheit, -qualitiat und -ethik

»Der Einzelhandel harmonisiert Standards
(Kosten der Lebensmittelsicherheit verringern sich)

Standards werden wichtiger im Bereich:
» Herstellungsmethode

»Sozial- und Arbeitsbedingungen (fair Handel)

»Ethik (Tierschutz)



Qualitatssicherung

» Lebensmittelherstellung ist sehr komplex

> Dér Hersteller muss mogliche Risiken fiir die Produktsicherheit
identifizieren und diese Kritische Punkte regelméiflig kontrollieren

» Auf jeder Stufe der Kette muss kontrolliert werden, ob die Qualit:it
stimmt

» Grundlegende gesetzliche Sicherheits- und Hygieneforderungen
»> Freiwillige betriebsbezogene Qualitiatsanforderungen und Leitlinien

» Systeme priaventiver Mafinahmen zur Qualitiitssicherung
(anstatt viele Endkontrollen)



> Qualitatssicherungssysteme haben eine besondere Bedeutung
»Fehler vermeiden statt Fehler beheben*
Gute Verarbeitungspraxis (GMP)
Gute Hygienepraxis (GHP)
Kontroll- und Warnsysteme (HACCP-Konzept)
Qualitatsmanagement (ISO 9001)
—l_ Volistindiges Qualitatsmanagement (TQM)

HACCP-Konzept
HACCP: Hazard Analysis and Critical Control Points
Gefahrenanalyse und Kritische Lenkungs- und Beherrschungs-
Punkte

Risikoanalyse und Festlegung kritischer Kontrollpunkte
Qualitatssicherungssystem + Lebensmittelsicherheit

Bestandteil einer guten Hygienepraxis (GMP)

Gesundheitliche Gefahren durch Lebensmittel
identifizieren, bewerten und beherrschen

Beitrag zum gesundheitlichen Verbraucherschutz bei Herstellung, Behandlung,
Verarbeitung, Transport, Lagerung und Verkauf von Lebensmitteln

Die gesamte Gefahranalyse muss schriftlich dokumentiert werden



QUALITATSSICHERUNG

Qualitatsmanagement

ISO 9001




Qualitatssicherung

Lebensmittelsicherheit
innerhalb

Grundanforderung der Produktions- Betriebseigene Kontrolle

Standardsverfolgung

und Arbeitsablaufe erhoht Qualitatssicherung




Schadstoffe im menschlichen Korper sind unterschiedlicher Herkunft:
70% : Lebensmittel
20% : Wassertrinken
. 10%: Einatmung von Luft

Betriebseigene Kontrolle werden immer wichtiger
Ungarn: 40 000 Lebensmittelprodukte
Supermarkt: 40 000 Lebensmittelprodukte
Welthandel: 220 000 Lebensmittelprodukte

Kontrollbehorde von Lebensmittel und Futtermittel:
erwarten Erfolg von Betriebseigenen Kontrollen
(anstatt regelmiafliger Endkontrolle)



Kontrolle

» Kontrolle des HACCP-Konzepts
Das Landesinstitut fiur Landwirtschaftliche Qualifikation (OMMI)
(Die Behorde des Verbraucherschutzes: FVF)

> Qualititskontrolle der EU-Vermarktungsnormen
Obst und Gemiise
(Komitatsveterinir- und Lebensmittelkontrollinstitut: MAEA)

Eier und Gefliigelfleisch
(Landesveterinarinstitut: OAI)

» Handelsklassekontrollen, Kennzeichnung der Schlachtkorper:
Schweinehalften, Rind- und Schaffleisch
(Landesinstitut fiir Landwirtschaftliche Qualifikation: OMMI)

> Riickverfolgung vom Rind und Rindfleisch
(Landesveterinarinstitut: OAI)



Codex Alimentarius

WHO/FAO haben 1962 die Codex Alimentarius Kommission (CAC) gegriindet

Der Codex ist ein gemeinsames FAO/WHO Standardisierungsprogramm

Die Codexstandards, Empfehlungen (GHP) und Richtlinien stellen
Referenznormen

> die Normen des Codex sind nicht rechtsverbindlich

» dienen als Vergleichbasis fiir die Verkehrsfahigkeit von
Lebensmitteln
im internationalen Handel

» spielen damit eine wichtige Rolle in den Streitbeilegungsverfahren der

170 StaaYialthaadslsobamrisatinedM-hidveetldasdelskonflikten



Kennzeichnung

Kennzeichnung von Lebensmittel ist ein wichtiges Instrument der Qualititspolitik

Angq_be’F der Grundkennzeichnung ist festgelegt

Verkehrsbezeichnung

Name der Firma und Anschrift

Zutatenverzeichnis

wird in der EU heftig d
Mindesthaltbarkeitsdatum

(Verbrauchsdatum) Wenig Information — k

Fiillmenge

Preis

Anspruch der Verbraucher:

Kennzeichnung der allergicerregenden Zutaten, Riickverfolgbarkeit, Nihrwert- und gesundheitsbezogene
Angaben: “leicht”, fettarm”, "funktional food”



Kennzeichnung/ Etikettierung

Informationen iiber Inhaltsstoffe, Qualitatsmerkmale und Eigenschaften

A&F—Lebensmittel-Verpackungen sind

> gesetzlich vorgeschriebene Kennzeichnen
» eine Vielzahl bunter Markennamen und Giitesiegel
> eine Menge Herkunftszeichen und Symbole

zu sehen

Codes und Zeichen

Informationen fiir den Handel und die Lebensmittelitberwachung
E-Nummern

zeigen eine Zahlenkombination fur einen bestimmten Zusatzstoff

z. B. Benzoesiure (E 210)

Markenzeichen sind fiir Unternehmer wichtige Imagetrager



Grundkennzeichnungspflicht (verpacktes Lebensmittel)

Welche Angaben wir dort finden, ist genau festgelegt:

» Die Verkehrsbezeichnung
Name des Lebensmittels

| (Hersteller, Verpackers, Verkiufer)
» Das Zutatenverzeichnis
Stoffe, einschlieBlich Zusatzstoffe, die bei der Herstellung verwendet wurden und im
Endprodukt vorhanden sind (miissen in absteigender Reihenfolge ihres Gewichtsanteiles
angegeben werden)

Zusatzstoffe: die E-Nummer (Benzoesiure: E 210) kann auch genannt werden

25-Prozent-Regel: bei zusammengesetzen Zutaten, die weniger als 25 v. H. des
Enderzeugnisses ausmachen, ist die Aufzahlung der Zusatzstoffe nicht vorgeschrieben (unnotig lange
Zutatenlisten sollen vermieden werden)
z. B. ,,Joghurt mit 19% Fruchtzubereitung*
die Zutaten der Fruchtzubereitung miissen nicht gennant werden
(z. B. der Konservierungsstoff Sorbinsiaure)
Allergiker konnen die Sorbinsaure nicht vertragen

Richtlinie 2003/89/EG: Allergene

Zukiinftig miissen allergieauslosender Stoffe auf der Etikettierung aufgefithrt werden
(unabhéngig von ihrem Schwellenwert)
Abgeschafft wird die 25 v. H.-Regel



» Niahrwert- und gesundheitshezogene Angaben
Nahrstoffe: Proteine, Fette, Ballaststoffe, Vitamine, Mineralstoffe

Die Nihrwertkennzeichnung ist zwingend vorgeschriecben, wenn auf dem Etikett in der
Werbung eine nihrwertbezogene Angabe gemacht wird

Vorschlag fiir eine Verordnung iiber nihrwert- und gesundheitsbezogene Angaben

Schwer verstiandliche (irrefithrende) nahrwert- und gesundheitsbezogene Angaben werden
verboten

(auch fiir Getrinke mit einem Alkoholgehalt von mehr als 1,2 Volumenprozent mit Ausnahme
solcher, die sich auf eine Reduzierung des Alkohol- oder Energiegehalts beziehen)

Der Vorschlag legt quantifizierbare Werte fest:

hier finden sich unter anderem Angaben wie
wenergiearm*, ,,ohne Zuckerzusatz®, ,,leicht* und ,,hoher Ballaststoffgehalt*

Gesundheitsbezogene Angaben miissen wissenschaftlich nachweisbar sein und von der
Europaischen Behorde fiir Lebensmittelsicherheit bewertet werden

(psychische Funktionen oder Verhaltensfunktionen — ,,verringert den Stress® — die Arzte

oder ihre Verbande verweisen, sind nicht zuliissig)



» Mindesthaltbarkeitsdatum oder Verbrauchsdatum
Mindesthaltbarkeitsdatum: zeigt an, bis wann das Lebensmittel seine Eigenschaften behilt

(Ausnahme: frisches Obst/Gemiise, Wein, Essig, Speisesalz, Kaugummi, Zucker in fester
. Form, Backwaren, Siiiwaren und Feingeback)

| Verbrauchsdatum: bei leicht verderblichen Lebensmitteln (Hackfleisch)
,, Verbrauchen bis 15. 2.

» Die Fiillmenge
Gewicht, Volumen, Stiickzahl
»Der Preis
Endpreis und Grundpreis (Preis pro Kilogramm, Preis pro Liter)
»Die Loskennzeichnung oder Chargennummer (zur Riickverfolgung)
Ziffer- und/oder Buchstabekombination: Warenpartie bis zum Erzeuger zuruckverfolgen
Riickverfolgung im Falle einer Riickrufaktion

Obligatorisch nach dem 15. Januar 2005



» Alkoholgehalt
Bei Getrinken mit mehr als 1,2 Volumen-Prozent
| Ab dem 1. September 2000 obligatorische Angaben:
Kennnummer zur Identifizierung des Tieres, von dem das Fleisch stammt
Schlachthof (Land, Zulassungsnummer des Schlachthofs)
Zerlegungsort (Land, Zulassungsnummer des Zerlegebetriebes)

bei Hackfleisch sind anstelle Zulassungsnummern das Schlacht- und Herstellungsland
anzugeben



Spezielle obligatorische Kennzeichnungsregelungen

» Milch und Milcherzeugnisse

> (TJE und Fette

» Wein

» Fleisch und Fleischerzeugnisse (Handelsklassenrecht)
» Lebensmitteln aus 6kologischem Landbau

> Lebensmittel oder Zusatzstoffe

(hergestellt aus genetisch geranderten Organismen)



Kennzeichnungspflicht gilt nicht fiir

»lose, unverpackt abgegebene Lebensmittel
(li%‘.é_tchen, Wurst, Obst oder Gemiise)

»>die in der Verkaufstiitte hergestellt Lebensmittel in Fertigpackunge
(nicht zur Selbstbedienung, z. B. in Klarsichthiillen vorverpackte
Sullwaren)

»>bestimmte Erzeugnisse

(wie Kakao, Zuckerarten, Honig, Likorwein, Weinessig)

Wer mehr wissen will, soll nachfragen
(soll sich vom Verkaufer informieren lassen)



Kennzeichnungspflicht fiir gentechnisch veranderte Lebensmittel

Venordnung Nr. (EG) 1830/2003 iuiber die Riickverfolgbarkeit und Kennzeichnung von
! isch verianderten Organismen (GVO)

»Mehr Transparenz und damit Wahlfreiheit fiir die Verbraucher

»Kennzeichnungspflicht fiir alle aus GVO hergestellten Lebensmittel/Futtermittel
seit dem 18. April 2004 unabhangig von der analytischen Nachweisbarkeit
»genetisch verandert* oder ,,enthalt genetisch verindert (z. B. Mais)

aber

keine Kennzeichnungspflicht fir Produkte von Tieren, die mit gentechnisch
verinderten Futtermitteln gefuttert wurden

» Lebensmittel, die Spuren von GVO bis zu 0,9% enthalten
(zufallige oder technisch unvermeidbare Spuren)



Freiwillige Kennzeichnungen

» Fair-Handels-Zeichen

Unterstiitzung der Einhaltung sozialer Mindeststandads (z. B. Alterssicherung oder

» Giitezeichen
wartgerechte Haltung®, ,,umweltschonender Anbauweise*
»Die Loskennzeichnung oder Chargennummer (zur Riickverfolgung)

Ziffer- und/oder Buchstabekombination: Warenpartie bis zum Erzeuger zuruckverfolgen
Riickverfolgung im Falle einer Riickrufaktion
Obligatorisch nach dem 15. Januar 2005

> Kennzeichnung von Okolebensmitteln

Das Bio-Siegel ist das staatliche Kennzeichen fiir Lebensmittel aus 6kologischer Erzeugung
»Oko* oder ,,Bio* Kennzeichnungen werden werden kontrolliert

» Herkunftsbezeichnung

System zum Schutz und Aufwertung von besonderen Lebensmitteln



Geschiitzte Ursprungsbezeichnung (g.U.):

Erzeugung, Verarbeitung und Herstellung eines Erzeugnisses muss in einem bestimmten
geografischen Gebiet nach einem anerkannten und festgelegten Verfahren erfolgen

(Bei ,,g. U” besteht ein engerer Zusammenhang zwischen dem Erzeugnis und
seinem geographischen Ursprungs als bei ,,g. g. A.”

Geschiitzte geographische Angabe (g.g.A.): Name der Region

mindestens eine Verbindung zwischen einer Produktionsstufen der Erzeugung/ Verarbeitung/
Herstellung und dem Herkunftsgebiet
Erzeugnis mit besonderem Renommee

Garantiert traditionelle Spezialitit (g.t. S.)

traditionelle Zusammensetzung, traditionelles Herstellungs- und/oder
Verarbeitungsverfahren des Produkts

»Nahrungserginzungsmittel
Keine EU-weite gesetzliche Regelungen fiir

Mangelhafte Kennzeichnung der Inhaltstoffe

Keine Regelungen fiir Mindest- und Hochstmengen
(Ausnahme:Vitaminen und Mineralstoffen)



Lebensmittelsicherheit
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Warenstrome

Gesetzliche Vorschriften fur Lebensmittelsicherheit und -qualitat

Schwache Verbraucherschutz

»Yom Stall bis auf den Tisch”



Ungarischer Paprika
Afla-toxin




Lebensmittelsicherheit

Basisverordnung zum Lebensmittelrecht Nr. 178/2002 uber Lebensmittel- und
Futtermittelsicherheit

‘ Rechtsrahmen fiir die gesamte Lebensmittelkette
' ,vom Acker und Stall bis zum Tisch* des Verbrauchers

Lebensmittel und Futtermittel muf sicher sein

Sicherheit von Lebensmittel tierischen Ursprungs beginnt mit sicheren Futtermitteln fiir
Tiere

Hervorzuheben sind insbesondere:

» das Vorsorgeprinzip
» die Riickverfolgbarkeit von Lebensmitteln und Futtermitteln
» die Einrichtung der EBLS, die auf EU-Ebene fiir die Risikobewertung zustindig ist

> die einheitlichen Regelungen des Schnellwarnsystems fiir Lebensmittel/F uttermittel



Vorsorgeprinzip

Der Schutz vor Gesundheitsgefahrdung hat Vorrang vor wirtschaftlichen
Interes%s'en

Einfiihrung von Malinahmen zum Schutz des Verbrauchers:

wenn ein Lebensmittel moglicherweise gesundheitsschiadlich ist,

die wissenschaftliche Risikobewertung aber noch nicht abgeschlossen ist



Riickverfolgbarkeit von Lebensmittel und Futtermittel

Verordnung Nr. (EG) 1830/2003 uber die Ruckverfolgbarkeit
undr<ennzeichnung von genetisch verianderten Organismen

» Warenpartie bis zum Erzeuger zuriickverfolgen
»Riickverfolgung im Falle einer Riickrufaktion

» Obligatorisch nach dem 15. Januar 2005 (auch in Ungarn)



Das Ungarische Landesamt fur Lebensmittelsicherheit
(MEBiH)
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ZPB ||LVI1|| ITIAFI || LILQ

KVLKI |LLPI

LWQ

Zentraldienst fiir Pflanze n- und Bodenschutz (ZPB)
Landesveterinirins titut (LVI)
Institut fiir Tierheilkunde, Impfmittel-, Arznei- und

Futte rmitte lkovlﬁroll &ﬁZF‘I)

Landesins titut fiir Landwirts chaftliche Qualifikation (LILQ)
Komitatsveteriniir- und Lebens mittelkontrollinstitut (KVLKI)

Landeslebens mittelpriifungsins titut (LLPI)
Landesweinqualifikationsins titut (LWQI)
Landesamtsartzsdienst (LA)

Staatsbehorde fiir Volksgesundheit und Amtsarztsdienst (SBVA)

Landessanitiitszentrum (LSZ)

Landesinstitut fiir Erniihrungs wissenschaft und Diitetik (LIED)

Landesinstitut fiir Chemische Sicherheit (LICS)

LA

LIED

LICS

M LLE = Ministerium fiir Landwirtschaft und Lindliche Entwicklung
M G = Ministerium fiir Gesundheitswesen

SBVA




Die Europaische Behorde fiir Lebensmittelsicherheit (EBLS)

Leben und Gesundheit der Menschen hat oberste Priorit:t

(EBLS, 2002)

»Risikobewertung in Ungarn:
Das Ungarische Landesamt fiir Lebensmittelsicherheit (MEBiH)

»Risikomanagement

Grundlage dafiir ist die Risikobewertung

wird von MEBiH koordiniert und durch verschiedene Behorden
durchgefiihrt

» Risikokommunikation (Medien)



Europaische Schnellwarnsystem

Verbreitung von Informationen iiber Risiken fiir die menschliche Gesundheit,
die--*vllm Lebensmitteln oder Futtermitteln ausgehen

Ziel: auf Produkte, von denen Gefahren ausgehen konnen, hinweisen
Einleitung von Maflnahmen zum gesundheitlichen Verbraucherschutz

Das Ungarische Landesamt fur Lebensmittelsicherheit (MEBiH)

ist die nationale Kontaktstelle des Europaischen Schnellwarnsystems
fiir Lebensmittel und Futtermittel



Risikobewertung

Hochstmenge fiir die meisten gesundheitsschadigend wirkenden
Substanzen

Sc"hag stoffe sind unterschiedlicher Herkunft

» Riickstiande aus der Landwirtschaft

(Pflanzenschutzmittel, Tierarzneimittel, Vorratschutzmittel)

> Verunreinigungen aus der Umwelt

(Sand, Insektenteile, Federn, Miusekot, Fremdstoffe)

» Stoffe, die bei der Bearbeitung und Zubereitung entstehen

5> Stoffe die natiirlicherweise in I . ehensmitteln vorkommen



Risikobewertung

Unit size: U (whole commodity)

Smallunit U<25g
Mediumunit U=25-250¢g
Largeunit U>250¢



Stoffliche Risiken

Mikrobielle Risiken

Novel Food/GVO (gentechnisch verdnderte Organismen)

BSE Themenkomplex

Lebensmittelhygiene
Zoonosen

Nahrungsergdanzungsmittel



> Stoffliche Risiken: Physikalische und Chemische Gefahren

AP Fremdkérper (Glas, Steine, Holz, Kunsstoffteile, Folien, Schmuck)

- Riickstande (Reinigungs- und Desinfektionsmittel, Arzneimittel, Pestizide)
mmmmm)p- Kontaminanten (Schwermetalle, Radionuklide)
)y Zusatzstoffe (Farbstoffe, Konservierungstoffe)

sy Natiirlich vorkommende Gifte (Muschelgift)

> Mikrobielle Risiken:
‘ Mikroorganismen (Bakterien, Hefen, Schimmelpilze, Viren)

mmmm) Parasiten (Nematoden)

Schadlinge (Kiichenschaben, Ameisen)
>



Novel Food/GVO

Novel Food: neuartige Lebensmittel, neuartige Technologien der Lebensmittel-Herstellung

GVO: I gentechnisch veranderte Organismen

Verord _ung Nr. (EG) 1829/ 2003 uber gentechnisch veranderte Lebensmittel/Futtermittel
' Ersetzt die Verordnung (1997) iiber neuartige Lebensmittel
(Novel-Foods-Verordnung)

Verordnung Nr. (EG) 1830/2003 iiber die Riickverfolgbarkeit und Kennzeichnung von
genetisch veranderten Organismen

Gentechnik

» Gentechnisch verinderte Mikroorganismen
Fermentation von Lebensmittel, Herstellung von Enzymen und Zusatzstoffe

» Transgene Pflanzen
Resistenz gegen Schadorganismen, Toleranzen gegen Herbizide

» Transgene Tiere
Erhohte Produktionsleistung, Resistenz gegen Krankheiten




BSE/TSE

Ursache der BSE-Erkrankungen ist noch nicht mit Sicherheit erklart,
trodzdem ordnen wir diese bis auf weiteres den mikrobiellen Risiken zu

BSE-Uberwachung

»Bekimpfung von BSE und TSE (andere transmissiblen spongiformen Enzephalopathien)
* die iiber 24 Monaten alten Rinder, die geschlachtet werden, miissen mit BSE-
Schnelltest untersucht werden
e die iiber 30 Monaten alten Rinder, die fiir den menschlichen Verzehr geschlachtet
werden, miissen auf BSE getestet werden

»Entfernung von Risikomaterial aus der Lebensmittelkette bei der Schlachtung
Risikomaterialen von Wiederkiduer miissen entfernt und durch Verbrennen vernichtet
werden

In Ungarn: 40-50 Tausend Tonnen Risikomaterial/Jahr

»Einfithrung der Verfiitterungsverbote umfassendes Verfiitterungsverbot von Fleisch- und
Knochenmehl

»Kennzeichnung von Rindern und Rindfleischerzeugnisse
Das ,,gliserne Rind*
jedes Rind in der EU muss von der Geburt bis zur Etikettierung seines Fleisches an
der Theke registriert werden.



Lebensmittelhygiene

Gefahrenanalyse zur Ausschaltung spezifischer Gefahren fiir die
Legglsmittelsicherheit innerhalb der Produktions- und
Arbeitsablaufe

»Gute Verarbeitungspraxis (GMP)
»Gute Hygienepraxis (GHP)

»Betriebseigene Kontrollen nach den Grundsitzen des
HACCP-Konzepts

» Vollstindiges Qualitatsmanagement (TQM)



Z.oonosen

Krankheiten und Infektionen

!§ ‘die zwischen Tieren und Menschen iibertragen werden
konnen

Bekampfung von Zooseerregern in den Tierbestinden
(Tuberkolose, Salmonellode, Listeriose)

Die EU-Kommission kiindigte ein Verbot der zur Zeit noch
erlaubten Antibiotika in der Futterung fiir 2006 an



Nahrungserganzungsmittel
Verordnung iiber Nahrungserganzungsmittel (Richtlinie 2002/46/EG)
Der Begriff ,,Nahrungsmittelerganzungsmittel* wird einheitlich definiert, festgelegt,

welche Yitamin- und Mineralstoffverbindungen in Nahrungserginzungsmitteln
eingesetz werden diirfen

»Nahrungserginzungsmittel sind keine Arzneien, gehoren zu Lebensmitteln
(Arzneimittel werden mit einer heilenden Wirkung beworben)

»Eine krankheitsbezogene Werbung verbietet das Lebensmittelgesetz

»Die Werbung mit einer gesundheitsfordernden Wirkung ist moglich,
wenn diese Wirkung vor der Markteinfithrung bewiesen ist und
das Produkt bei der EU zugelassen wird



»Keine EU-weite geseztliche Regelungen fiir Nahrungserginzungsmittel

>Mangelhafte Kennzeichnung der Inhaltstoffe bei Nahrungserganzungsmitteln

>Prozéntangabe bei Vitaminen gelten in der Regel fiir Erwachsene, nicht aber fiir
Kinder

»Keine Regelungen fiir Mindest- und Hochtsmengen
(Ausnahme:Vitaminen und Mineralstoffen)

»Nahrungserginzungsmittel sind Lebensmittel des allgemeinen Verzehrs
(Vitamine, Provitamine, Enzyme, Mineralstoffe, Bestandteile der Erndhrung
in konzentrierter Form oder als Zusatz (Beta-Carotin, Coenzym Q10 etc)

»Falsche Ernihrung kann durch Nahrungserginzungen aus dem
Pillenschrank nicht korrigiert werden



Bestrahlung (Lebensmittelkonservierung)

Bestrahlung mit ultravioletten oder ionisierenden
Strahlen anwenden muss zugelassen werden



Lebensmitteluberwachung

Lebensmittel-Monitoring/Riickstandsuntersuchungen

fiir die meisten gesundheitsschidigend wirkende Substanzen
die sicherstellen sollen, dass bei lebenslanger Aufnahme des Schadstoffes

bis zu dieser Menge keine gesundheitliches Schaden entstehen

»Mit der Riickstand-Hochstmengenverordnung wurden

neue Hochstmengen fiir Lebensmittel/Wirkstoffkombinationen und

neue Definitionen fiir mehrere chemisch-analytische
Bestimmungsgrenzen

festgelegt



Verbraucherpolitik in Ungarn

Schutz der Verbraucher vor Gefahren fir die Gesundheit
Schgtz ihrer wirtschaftlichen Interessen

Vorsorgender Verbraucherschutz

Gesundheitlicher Verbraucherschutz: Risiken rechtzeitig zu erkennen
und Gefahren abzuschatzen, damit vorbeugend gehandelt werden kann

Der Schutz vor Gesundheitsgefahrdung hat Vorrang vor
wirtschaftlichen Interessen



Selbsbestimmung der Verbraucher
Die Markwirtschaft lebt von selbstindigen und selbstbestimmten Menschen
» Verbraucherinformationen und Transparenz
tark die Entscheidungskompetenz der Verbraucher
| fordert die Selbtsbestimmung

unterstitzt den Wettbewerb
» Niitzliche Orientierungshilfen beim Einkauf

Siegel und Qualititszeichen
> Behorde fiir Verbraucherschutz (Fogyasztovédelmi Feliigyeloség: FVF)

ist fur alle Fragen des Verbraucherschutzes zustindig

> Verein des Nationalen Verbraucherschutzes (Orszigos Fogyasztévédelmi
Egyesiilet: OFE)

ist eine unabhangige Verbraucherorganisation
ist fur Verbraucherinformationen und Verbraucherberatung kompetent
(Kosar Warentest)



FAO/WHO uber Ernahrung

FAO: Erhiahrungs- und Landwirtschaftsorganisation der Vereinten Nationen

WHO: Weltgesundheitsorganisation

> gésunde Ernahrungsweise nimmt zu

»Die Ernidhrungsweise entspricht nicht den Erndhrungsempfehlungen der FAO/WHO

»Kalorieaufnahme ist in den letzen 50 Jahre in Indrustrielindern gestiegen:
von 2 900 bis 3 306/Tag

»Die Zusammensetzung der Ernihrung hat sich geéindert
3 Makronahrstoffe: Fett, Kohlenhydrate, Protein
die Aufnahme von Gesamtfett ging zuriick
die Aufnahme von Kohlenhydraten stieg

» Aufnahme von Fett ist iiber den empfohlenen 30% Energieanteil
Aufnahme von gesittigten Fetten sind iiber der empfohlenen 10% Markierung
>10% der Energie (1/3 der Aufhahme von Gesamtfett) kommen von gesattigten
Fettsduren



»Zunahme ernihrungsmitbedingter Erkrangunken und damit
verbundenen wirtschaftlichen sozialen Kosten

Die|Zahl der uibergewichtigen Kindern ist angestiegen

Ubergewichtige Kinder leiden hiufig an Folgeerkrankungen
(psychosoziale Entwicklung ist eingeschrinkt):

mit einem hohen Risiko fiir das Auftreten

von Herzinfarkt, Schlaganfall, Typ 2 Diabetes, Gelenkerkrankungen

die damit verbundenen wirtschaftliche Kosten und Gesundheitskosten sind hoch
(in den USA 120 Milliarden US-Dollar/Jahr)



Schwerwiegende Folgen




The Food Guide Pyramid

KEY
Fats, Qils, & Sweels . D Fat (naturally occurring and added)

USE SPARINGLY Sugars (added)

These symbols s how fat and added sugars in foods.

. Meat, Poultry, Fish,

Milk, Yogurt ) . L Dry Beans, Eggs,
& ., | &

Cheese Group : Nuts Group

2-3 SERVINGS : : 2-3 SERVINGS

\iegetable

Group S .
3-5 SERVINGS - S L L 2-4 EERVIMGE

SERVINGS
Bread, Cereal

&
Pasta Group
6-11
SERVINGS

most American diets are too high in fat,
especially saturated fat.




Ernahrungspyramide

Die Ernahrungspyramide wurde vom Landwirtschaftsministerium der USA
(USBié) 1992 veroffentlicht

In der Pyramide sind 7 Lebensmittelgruppen auf vier Ebenen verteilt

Das weltweit bekannteste Pyramidenmodell zeigt:

Alle Fette sind ungiinstig

Heute soll man unterscheiden zwischen:

Unglinstigen Fetten (gesdttigten- und Trans- Fettsauren) und gilinstigen Fetten
(einfachen und mehrfach ungesattigten Fettsduren)



Alle komplexen Kohlenhydrate sind giinstig

Man |soll differenzieren zwischen ungiinstigen komplexen Kohlenhydraten
(Ka'*rI feln, Nudeln, Bananen, Karotten) und giinstigen komplexen
Kohlenhydraten (Vollkornprodukten, Hiilsenfriichten)

Protein ist gleich Protein

Proteine werden heute nach ihren Begleitsubstanzen unterscheidet

Sind pflanzliche Proteine giinstiger als tierische Proteine?

Milchprodukte sind lebenswichtig

Calcium kann auch mit anderen Lebensmitteln aufgenommen werden
(aber Phosphor spielt auch eine Rolle; in Milch: Calcium + Phosphor)



Kartoffeln sind giinstig

Kartoffelstirke hat eine blutzuckersteigende Wirkung

Zukunft

Die Uberarbeitung der USDA-Pyramide ist erforderchlich ohne Kommerzielle
Interessen

die Vollwert-Ernihrung+Empfehlungen anderer Fachinstitutionen sind wichtig




Lebensmittel

Lebensmittel dienen der Ernahrung und dem Genuss

I:edel.lsmittel kann man klassifizieren nach:

> traditionellen Lebensmitteln

> diiatetischen Lebensmitteln

(die den Ernahrungserfordernissen bestimmter Personengruppen
entsprechen)

» funktionellen Lebensmitteln (u.a. ,,probiotische Lebensmittel*)

» neuartigen Lebensmittel
(Novel Food/GVO)



Funktionelle Lebensmittel (Gesundmacher aus dem Kaufregal)

» Synonyme: ,,Designer-Lebensmittel* und ,,Nutraceuticals*
» Sind keine Nihrstoffkonzentrate (Nahrungserginzungsmittel)
» Sind typische Nahrungsmittelformen in den Handel
;.;l_Begriff ,Funktionelle Lebensmittel* ist rechtlich nicht definiert
Functional Food (funktionelle Nahrung) ist durch die relevanten Dimensionen des
Ernahrungsbe wusstseins bestimmt:

Fit, Fun und Convenience

» Einheitliche Rechtsvorschriften gibt es nur zur Kennzeichnung, Nahrungsergianzungsmittel unterliegen
keiner Zulassungspflicht

» Zur Herstellung ist lediglich eine Gewebeerlaubnis erforderlich

» Gesundheitsfordernde Wirkung (Zusatznutzen)
besondere Inhaltsstoffe (probiotische Milchprodukte, Omega-3- Produkte)
sollen gezielt bestimmten Krankheiten vorbeugen, das Immunsystem stirken oder die Verdauung
verbessern

» Dauerstress, Rauchen oder Bewegungsmangel kann man durch eine Pillenration nicht kompensieren
(Wer daran glaubt, irrt sich)



FUN

Fit Convenience



Convenience (Fertiggerichte)

»Der Verbraucher mochte Lebensmittel stressfrei gesund genieflen, was in
den USA als Wellness umschrieben wird

> Stressfrei bedeutet auch Convenience
die Beschaffung, die Verarbeitung, der Verzehr bis zur Entsorgung soll
mit moglichst geringem Aufwand erfolgen

»Griinde fiir diesen Megatrend zur Convenience-Orientierung sind:

wachsender alterer Haushalte
steigende Berufstiatigkeit der Frauen
weniger Kinder

kleinere Haushalte



»Light“-Produkte liegen im Trend

» Bezeichnung von Esswaren, die einen wenigsten 30% verminderten
ahrstoff- und Energiegehalt (weniger Kalorien bzw. Joule) besitzen
> liie Energiereduzierung in den ,Light“-Produkten erfolgt je nach
Produkt iiber einen verminderten Zuckergehalt, verminderter
Fettgehalt.

» Produkte werden durch den Zusatz des Wortes ,leicht* werblich
aufgewertet, ohne den Nahrstoff- oder Energiegehalt reduziert zu haben

> Werden die Begriffe ,light* oder ,leicht“ mit zusatzlichen Worten
kombiniert, muss der Energie- oder Niahrstoffgehalt nicht unbedingt

reduziert sein

(s,leicht verdaulich®, ,,leicht zubereitet*, ,,weniger Koffein*, ,,weniger Kohlensiure*)
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